
 

 
 

Bankett-Karte 
 

 

 

 

 

Unsere Öffnungszeiten: 

 

Donnerstag  16.00 – 23.00 Uhr 

Freitag   16.00 – 23.00 Uhr 

Samstag   16.00 – 23.00 Uhr 

Sonntag   10.00 – 19.00 Uhr 

 

Warme Küche 

 

Werktags   18.00 – 21.00 Uhr 

Sonntags   11.30 – 18.00 Uhr 

 

 

Roland Gretener             info@wueristadl.ch 

Wüeristrasse 7   Tel. 044 948 12 90 

8617 Mönchaltorf      www.wueristadl.ch 
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FEIERN UND GENIESSEN IM STADL 

  Lieber Gast 
Schön, dass Sie Ihren Anlass im Wüeristadl planen. Wir verfügen über 
passende Räumlichkeiten für bis zu 50 Personen (Rollstuhlgängig), 
einen kleinen Saal für 20 Personen und einen Partyraum im Alm Stil für 
bis zu 70 Personen. Damit wir Ihr Fest optimal planen und gestalten 
können, unterbreiten wir Ihnen nachstehend unsere kulinarischen 
Vorschläge, ergänzt mit Ideen, Anregungen und wichtigen Punkten. 
Wir unterstützen Sie dabei gerne, nehmen Sie mit uns frühzeitig 
Kontakt auf. 

 
Menüwahl Unsere Menüvorschläge sind für Gruppen/ 

Gesellschaften ab 10 Personen gültig. 
 Sie können Ihr Menü frei zusammenstellen, 

bitten Sie jedoch, sich auf ein einheitliches 
Menü festzulegen. 

 
Allergien Teilen Sie uns Unverträglichkeiten bei 

Lebensmitteln frühzeitig mit. 
 

Kinder Kinder bis 12 Jahren können ab der Kinderkarte 
wählen. Es sind auch halbe bzw. 
Kinderportionen des gewählten Menüs möglich. 

 
Personenanzahl Die bis 24 Stunden vor dem Anlass gemeldete 

Personenanzahl ist verbindlich und wird in 
Rechnung gestellt. 

 
Dekoration Im Preis inbegriffen ist ein Gedeck mit Tischset 

und Blumen. 
 Für einen festlich gedeckten Tisch mit Tischtuch 

und dazu passendem Gedeck verrechnen wir  
3.50 Fr. pro Person. 

 
Torten / Kuchen Wenn Sie Torten und Kuchen mitbringen, 

verrechnen wir Fr. 3.50 pro Gedeck. 
 
Bezahlung Für die finanzielle Begleichung Ihres Festes, 

bitten wir Sie in Bar oder EC–Karte zu bezahlen. 
 Bitte keine Post- und Kreditkarten. Unsere 

Preise, angegeben in Schweizer Franken 
verstehen sich inklusiv der Schweizer 
Mehrwertsteuer. 
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Kleinigkeiten zum Apero 
 

 

Apéro  1 

Getränke:  Prosecco, Weißweine, 

                 Bier, Mineral, Jus                 pro Person             Fr.10.50 

  

 

Apéro  2  

Getränke:  Prosecco, Weißweine, 

                 Bier ,Mineral, Jus  

                 Chips und Nüssli                 pro Person Fr.14.50 
 

 

Apéro  3 

Getränke:  Prosecco, Weißweine 

                 Bier, Mineral, Jus 

Finger-Food: -Rohgemüse und Dip Sauce 

                     -Schinkengipfeli 

                     -Bruschetta       pro Person Fr.22.50 

                             -usw. 
 

 

 

Vorspeisen 
 

 

 

Bunter Blattsalat   Fr. 9.00 

 

Gemischter Salat   Fr.11.00 

 

Tagessuppe  Fr. 8.00 
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Hauptgerichte 

 

Tellerservice mit Gemüse und Beilagen im Nachservice 

** bei diesen Gerichten erhalten Sie auch Fleisch im Nachservice 

 

** Rindsfilet Stroganoff 

angerichtet mit Spätzli und Gemüse  Fr.  45.50 
 

** Hackbraten (Hausgemacht) 

mit Gemüse und Kartoffelstock  Fr.  29.50 
 

** Rahmschnitzel 

an einer Champignonrahmsauce (Schwein) Fr.  32.50  

mit Spätzli / Nudeln und Gemüse (Kalb) Fr.  37.50 

 

 

   Stadl Gordon-Bleu vom Kalb ( Hausgemacht) 
gefüllt mit Schinken und Käse, dazu Gemüse und Pommes-Frites 

Grosse Portion (2 x 180g)   Fr. 42.50 

Kleine Portion  (1 x 180g)  Fr. 34.00 
     (begrenzte Anzahl) 

 

** Kalbs- oder Schweinsbraten 

angerichtet mit Gemüsegarnitur (Schwein)  Fr. 29.50   

Nudeln oder Kartoffelstock (Kalb)  Fr. 36.50 

 
Vegetarische Gerichte 

 
 

** Käsespätzlepfanne mit Gemüse        Fr. 23.50 
 

 

** Soja Bolognese mit Hörnli  (Vegan möglich)     Fr. 23.50 
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Vom Herbst bis Frühling 
 

     Raclette a discrétion  Fr. 37.50 

          3 verschiedene Käsesorten 

          Speck, Chipolata und Füürtüfel 

          Tomaten, Zwiebeln, Ananas, Cornichons und Silberzwiebeln 

 

     Raclette mit Tischgrill a discrétion  Fr. 45.50         

          3 verschiedene Käsesorten 

          Speck, Chipolata und Füürtüfel 

          Kalbfleisch und Rindfleisch 

          Tomaten, Zwiebeln, Ananas, Cornichons und Silberzwiebeln  

 

     

    Fondue Plausch pro Person / 300g  Fr. 30.50

  

Köstlichkeiten zum Dessert 
 

 

3er Dessert-Variationen 

        Cremeschnitte, Mousse,  

        Glace-Kugel, Fruchtsalat, Torte 

        Wähen, Kaiserschmarren, etc. pro Person Fr. 15.50 

 

Mini Dänemark  Fr.   7.00 

         1 Kugel Vanilleglace mit Schokoladensauce und Rahm 

 

Mini Heisse Liebi   Fr.   7.00 

         1 Kugel Vanilleglace mit heißen Himbeeren und Rahm 

 

Fruchtsalat  Fr.   7.50 

        mit Rahm  Fr.   8.50 

        mit Vanilleglace  Fr.   9.50 

                            
 

 

  


